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EggField Plus
Zusatz zu EggField One Aquafaba

EggField Plus bietet in Kombination mit EggField One
Aquafaba eine natlirliche Alternative zu Hiihnervollei auf
Basis von pflanzlichen Proteinen und Starken.

EggField Plus - Zusatz zu EggField One Aquafaba ist als
Zutat fur alle pflanzlichen Rezepte geeignet, in welchen
die gelierende Eigenschaft von Vollei gewtlinscht ist.

e Siisser/ salziger e Warme Saucen
Guss (Quiche, e Frittata / Omelette
Kasekdichlein, e Teigprodukte /

Wahen, Auflaufe) Teigwarengerichte inkl.

e Feingebéck (Cakes, Fallungen
Biskuit, Torten, e Bindemittel (z.B. fir
Muffins) Burger)

e Crépes, Waffeln, e Nass-Panaden

Pancakes

EggField Plus wird zusammen mit EggField One
Aquafaba als Zwei-Komponenten-L6sung angewendet.
Eine Anwendung besteht deshalb immer aus folgenden
EggField-Produkten:

e EggField Plus (Pulvermischung)
e EggField One Aquafaba (Fllissigkomponente)

EggField Plus mit EggField One Aquafaba sorgfaltig
mischen und sofort verarbeiten. Wird die fllssige
Mischung stehen gelassen, kann sich die Farbe
verdunkeln. Die Funktionalitdt, Geschmack und Farbe
des Endprodukts werden dadurch nicht beeintrachtigt.
Anders als Vollei ist EggField Plus aufschlagbar.

EggField Plus
FACTSHEET

Durch die Kombination von EggField Plus mit
kurzkettigen Fettsdauren (Milchfett, Kokosfett, Palmfett)
und insbesondere bei langeren Standzeiten kdnnen
Bitternoten entstehen. Um diese zu verhindern,
empfehlen wir Fettquellen wie Sonnenblume, Raps,
Olivendl oder Shea zu verwenden. Ist dies nicht mdglich,
bietet sich eine zeitnahe Warmebehandlung nach dem
Mischen von mind. 70 °C an.

In den meisten Anwendungen kann EggField Plus
gemischt mit EggField One Aquafaba in der gleichen
Dosage wie Vollei verwendet werden. Das empfohlene
Mischverhaltnis liegt bei 1:8 (125 g EggField Plus zu 1 kg
EggField One Aquafaba). Wird eine stérkere
Gelierfahigkeit gewtinscht, kann der Anteil von EggField
Plus zu EggField One Aquafaba auf 1:6, 1:5 oder 1:4
erhoht werden. Die zugelassene Maximaldosage von

6 % EggField Plus im genussfertigen Endprodukt darf
nicht Uberschritten werden.

EggField Plus wird ohne Soja, Weizen oder andere
Allergene hergestellt. Es werden keine kunstlichen
Zusatzstoffe wie Konservierungsstoffe oder Aromen
eingesetzt (Clean Label).

Das EggField Plus muss lichtgeschitzt sowie trocken
und luftgeschitzt bei Raumtemperaturen zwischen 15 °C
und 25 °C aufbewahrt werden. Ungedffnet betragt die
Mindesthaltbarkeit von EggField Plus mind. 84 Tage.

Fur weitere Informationen stehen wir lhnen gerne zur
Verfiigung
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*ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe gem. Zusatzstoffverordnung
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